
PARTAGESsharings
Stracciatella à l’italienne

Italian Stracciatella

13

Foccacia aux olives, tapenade et pistou vert
Olive focaccia, tapenade, and green pesto

10

Tarama blanc aux œufs de cabillaud
White tarama with cod roe

12

Tzatzíki et chips de sarrazin
Tzatziki and buckwheat chips

9

Jambon d’exception ibérique, Bellota AOP (50g)
Exceptional Iberian Bellota Ham PDO (50g)

33

Bol de bulots, mayonnaise
Whelk bowl with mayonnaise

13

Huitres n°3 de l’île aux moines, perles de yuzu
Island of Moines oysters, yuzu pearls

Par 3 / Per 3 : 7      Par 6 / Per 6 : 14  Par 9 / Per 9 : 21

but firstcocktail
BARISTAbarista

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION
PRIX NETS, EXPRIMÉS EN EUROS

Bollinger  15
spécial Cuvée Brut

CHAMPAGNE

Muscadet Sèvre-et-Maine AOC   5
Domaine Lucas Salmon

Coteaux du layon AOC   6
Domaine Dumnacus

Côtes du Roussillon AOP   7
Château de Corneilla « Cavalcade »

Menetou Salon AOP   8
Domaine Olivier Foucher

Petit Chablis AOP   9
Domaine Jean Collet & Fils

Saint-Joseph AOP   10
Domaine Yves Cuilleron "Lyseras" 

Sicilia IGT   5
Marchese Montefusco « Nero d’Avola »

Saint-Nicolas de Bourgueil AOP   6
Domaine Sylvain Bruneau « Vieilles vignes »

Medoc AOP   7
Château Sipian « Les grands Cèdres »

Menetou-Salon AOP   8
Domaine Olivier Foucher

Bourgogne AOP   9
Domaine Jean Collet & Fils

Saint-Joseph AOP   10 
Domaine Yves Cuilleron "Les Pierres Sèches" 

BLANCS

ROUGES

VINS AU VERREglass of wine

12CL        

12CL        

12CL

VERRE 

Var IGP  5
Maison Bretan « Cuvée l’Arnaude »

Ile de Beauté IGP   6 
Domaine Terra Vecchia Renucci

Coteaux Varois en Provence AOP   7
Château d’Estoublon « Roseblood »

Côtes de Provence AOP   8 
Château Roubine « La vie en Rose »

Côtes de Provence Cru Classé AOP   9 
Château Sainte-Marguerite  « Symphonie »

ROSÉS 12CL  

SODAS & JUSsoft drinks and juices
4.5

Coca cola, zéro 33cl

Orangina 25cl

Fuzetea pêche 25cl

La French agrumes  25cl

La French pamplemousse  25cl

4

Thé Damman

Earl Grey, Ceylan, Darjeeling, vert, jasmin, fruits rouges, citrus

Infusions Damman

Tilleul, Verveine

Expresso, allongé, déca     2.5

Noisette     2.7

Grand café     4.5

Crème     3.5

Grand crème     5

Chocolat     4.5

Chocolat viennois     7

Capuccino     5

Frapuccino caramel     7

Latte Macchiato Amande     6

4.5

Jus de fruits & nectar Granini  20cl

Orange, ananas, pomme, abricot, tomate, fraise

6

Orange pressée  20cl

Citron pressé  10cl



LES COCKTAILS DE BRIGITTEsignature cocktails

PRIX NETS EXPRIMÉS EN EUROS € - SERVICE COMPRIS
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ.  À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

MADRAGUE   13
Gin Anaë - Concombre - Basilic - Limoncello - Badoit rouge

Végétal et rafraichissant

TROPICAL RHAPSODY   13
Vodka BIO - Limoncello - Banane - Kiwi - Ananas

Exotique et désaltérant

INITIALS B.B   13
Rhum 4 ans - Crème de cerise - Tonka - Ananas

Velouté et savoureux

LES SUCETTES À L’ANETH   14
Vodka BIO - St Germain - Concombre - Pomme - Aneth

Floral et herbacé

BAMBINO   13
Gin Anaë - Passion - Caramel - Crème de fraise

Gourmand et caramélisé

KOOL & THE GANG   16
Tequila - Pomme verte - Liqueur melon - Vermouth blanc - Curaçao

Vif et acidulé

VIRGIN 0%virgin 0%

Coupe de Bollinger Brut 12cl
15

Americano 12cl
10

Sangria Blanche, Rouge 12cl
5

Kir Cassis, Mûre, Pêche, Violette 14cl
5

Martini Blanc, Rouge 8cl
5

Coupe de Prosecco 12cl
7

Apérol Spritz 17cl
9.5

EAUX MINÉRALESmineral waters

BIÈRESbeers
La Brigitte 25cl / 50cl

4.9 / 9

Grimbergen 25cl / 50cl
5 / 10

33 cl

1664 sans alcool   6

Desperados   7

L.A Loire Atlantique IPA   8

Evian 33cl
4.9

Evia 75cl
7.9

Badoit Rouge 33cl
4.9

Badoit Verte «fines bulles» 75cl
7.9

APÉRITIFSappetizersLES CLASSIQUES DU BRIGITTEbrigittes classics

WHITE NEGRONI   13
Gin BIO - Campari - Vermouth Rouge - Clarifie

Équilibré et séduisant

LIMONCELLO SPRITZ   10
Limoncello - Basilic - Prosecco - Badoit Rouge

Amer et pétillant

PALOMA AU SEL DE GUÉRANDE   12
Tequila - La French Tonic Pamplemousse - Sel & Piment

Salé et pimenté

MEZCAL OLD FASHIONNED   13
Mezcal - Sucre - Angostura

Fumé et structuré

VIRGIN PINA COLADA   8
Ananas - Coco

Fruité et onctueux

MARRAKECH ICE TEA   8
Thé Noir - Citron - Menthe

Sucré et rafraichissant

YELLOW SUBMARINE   8
Passion - Orgeat - Ananas - Basilic

Intense et juteux

POUR UN FLIRT   16
Vodka BIO - Grand Marnier - Fraise - Vanille - Prosecco

Fruité et pétillant


